


Jamón ibérico de bellota . . 12,50/22€
marida con MANZANILLA PASADA PASTRANA

Lomito ibérico. . . 18,50€
marida con MANZANILLA LA GITANA EN RAMA

CHACINAS Y QUESOS

Jamón de atún. . . 16€
Láminas de atún rojo, aceite de jamón de bellota
y emulsión de wasaby.
marida con MANZANILLA PASADA PASTRANA

Carpaccio de atún. . . 17,50€
Ventresca de atún rojo, brotes seleccionados de los 
navazos y pesto rojo y verde.
marida con MANZANILLA LA GITANA

Ventresca de atún a baja
temperatura . . . 12,50€
Ensalada de tomates ecológicos, ventresca de atún a
baja temperatura y cebolla encurtida.
marida con LAS 30 DEL CUADRADO

Ensalada de rúcula, burrata
y pastrami. . . 13,50€
Burrata fresca con brotes de rúcula y finas láminas de
pastrami y oliva negra.
marida con OLOROSO FARAÓN

Tartar de gamba roja, agua de
tomate y sus corazones. . . 16,50€
Gamba finamente picada, manzana, jengibre,
tomate y lima.
marida con MANZANILLA LA GITANA EN RAMA

Ternera gallega madurada y
almendra frita. . . 17,50€
Láminas de ternera madurada de sabor intenso, foie
trufado y polvo de almendras fritas.
marida con OLOROSO FARAÓN

Chocos fritos. . . 12,50€
marida con MANZANILLA LA GITANA EN RAMA

Corvina crujiente con mayonesa
de cebollino. . . 14,50€
Corvina de Sanlúcar marinada en limón, ajo y perejil.
marida con LAS 30 DEL CUADRADO

Croqueta de Jamón. . . 4,50€/Ud.
Croqueta de jamón ibérico, cremoso y terminado con
panceta ahumada.
marida con MANZANILLA PASADA PASTRANA

Croquetas del Puchero. 7,50/13,50€
El sabor de la abuela.
marida con MANZANILLA LA GITANA

Huevo a baja temperatura
y parmentier. . . 10,50€
Parmentier de mascarpone, huevo a baja temperatura,
jamón y chorizo.
marida con MANZANILLA LA GITANA ANIVERSARIO

ENTRANTES

Quesos de la sierra
de Cádiz. . . 9,50/14,90€
Bucarito, Gazul, Payoyo, Pajarete, entre otros.
marida con AMONTILLADO NAPOLEÓN

descubre





Langostinos de Sanlúcar. . . 140€/Kg.
Cocidos o a la brasa de sarmientos.
marida con MANZANILLA LA GITANA EN RAMA

Alcachofas confitadas con cigalas. . . 16€
Corazones de alcachofas confitadas, cigalas y salsa verde
al Amontillado Napoleón.
marida con PALO CORTADO WELLINGTON VOS

Pargo a la brasa . . . 20,50€
Con caramelo salado y Vinagre de Jerez.
marida con LAS 30 DEL CUADRADO

Corvina  en amarillo. . . 22,50€
Tradicional guiso marinero de Sanlúcar con intenso
sabor a mar.
marida con MANZANILLA LA GITANA

Almejas a la Manzanilla. . . 16,50€
Almejas de corral, Manzanilla La Gitana y salicornias.
marida con MANZANILLA PASADA PASTRANA

Gambon al ajillo en manteca
colorá. . . 13,50€
Ajillo, gambón y huevo frito.
marida con AMONTILLADO NAPOLEÓN

Pochas con carabinero. . . 18,50€
Pochas tiernas, carabinero y morcón de la Sierra
de Cádiz.
marida con OLOROSO FARAÓN

Arroz negro de cigalas. . . 17,50€/pers.
Arroz negro seco con cigalas y Ali Oli.
marida con AMONTILLADO NAPOLEÓN

Arroz de Gambón. . . 16,50€/pers.
Arroz seco, chocos y gambones terminados al horno.
marida con MANZANILLA LA GITANA

Arroz de carabineros. . . 25,50€/pers.
Meloso de chocos y carabineros.
marida con MANZANILLA PASADA PASTRANA

Fideos secos. . . 17,50€/pers.
Fideuá seca con chocos y puntillitas al ajillo.
marida con OLOROSO FARAÓN

Arroz seco con magret pato. . . 16,50€/pers.
Magret de pato, arroz seco terminado al horno.
marida con PALO CORTADO VOS

ARROCES

DE LA MAR
DE SANLÚCAR

Pluma iberica. . . 18,50€
Verduras de navazo y salsa de queso a la pimienta.
marida con AMONTILLADO NAPOLEÓN

Lomo de Simmental. . . 19,50€/250-300g.
Puerro a baja temperatura y cherris al PX.
marida con OLOROSO FARAÓN VORS

Chuletón ternera Avileña . . . 70€/1Kg.
marida con PALO CORTADO WELLINGTON VOS

Lomo bajo Simmental. . . 60€/Kg.
Con verduras y patatas.
marida con OLOROSO FARAÓN VORS

CARNES A LA
BRASA DE
SARMIENTOS

entre amigos



Lagrimitas de pollo. . . 7,50€
Pollo empanado en panko (pan rallado japonés), acompañado
de patatas fritas.

Macarrones con tomate. . . 8,50€
Macarrones con salsa de tomate casero.

Macarrones a la boloñesa. . . 8,50€
Macarrones con salsa de tomate casero, verduritas y carne
picada de ternera.

PARA LOS
MÁS PEQUES Coulant de chocolate. . . 6€

Centro cremoso de chocolate con helado de vainilla.
marida con PALO CORTADO WELLINGTON VOS

Tarta de queso. . . 6€
Mascarpone, chocolate blanco y pistacho.
marida con PX TRIANA

Piña a la brasa. . . 7€
Con espuma de batida de coco.
marida con CREAM ALAMEDA

Tocino de cielo. . . 6€
Al oloroso.
marida con PX TRIANA

POSTRES

vive

*Pregunte a nuestro presonal por los alérgenos




